APULIAN BEACH EXPERIENCE

BEACH MENU



Frise

FRISA, CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA DOP,
STRACCIATELLA E POMODORI SECCHI (A,G) — 10
FRISA, MARTINA FRANCA CAPOCOLLO (PORK COLD
CUT SPECIALITY), STRACCIATELLA CHEESE

AND DRIED TOMATOES

FRISA, TARTARE DI TONNO, MOZZARELLA

DI BUFALA CAMPANA, POMODORO PACHINO
E SALSA AL BASILICO (A,D,G)* — 12

FRISA, TUNA TARTARE, CAMPANIAN BUFFALO
MOZZARELLA, PACHINO CHERRY TOMATOES

AND BASIL SAUCE

FRISA, GAMBERI ROSSI, ZUCCHINE ALLA
SCAPECE E MANDORLE DI TORITTO (A,B,H)*— 14
FRISA, RED SHRIMP, ZUCCHINI ESCABECHE

WITH TORITTO ALMONDS

Insalate / SALADS

SALMONE (C,DM)* — 16

SALMON

riso basmati, tartare di salmone, maionese ai lamponi,
zucchine, pomodoro datterino e semi di sesamo
basmati rice, salmon tartare, raspberry mayonnaise,
zucchini, baby plum tomatoes, sesame seeds

TONNO (D,H)*— 15

TUNA

riso venere, tartare di tonno, verdure saltate,
cipolla caramellata, avocado e mandorle
venere rice, tuna tartare, sautéed vegetables,
caramelized onion, avocado and almonds

POLLO (G)*— 13

CHICKEN

misticanza, pollo alla griglia, datterini gialli
e rossi, olive taggiasche e grana

mixed green salad, grilled chicken, yellow
and red baby plum tomatoes, Taggiasca
olives (Nicoise) and Grana cheese

ALLERGENI / ALLERGENS

A. cereali / cereals F. soia / soy M. sesamo / sesame

B. crostacei / shellfish G. latte / milk N. SO2

C. uova/eggs H. frutta a guscio / nuts O. lupini / lupins

D. pesce / fish I. sedano / celery P. molluschi / molluscs

E. arachidi / peanuts L. senape / mustard



Primi e secoendi piatti

FIRST AND SECOND COURSES

CAVATELLI CON COZZE, VONGOLE

ED EMULSIONE DI PREZZEMOLO (AD,P)— 16
CAVATELLI (PASTA SHELLS) WITH MUSSELS,

CLAMS AND PARSLEY EMULSION

FRITTURA MISTA DI PESCE (ABD,P)*— 18
MIXED FRIED FISH

CAPRESE — 12
pomodori pachino, bufala e basilico
tomatoes, buffalo mozzarella and basil

INSALATA DI POLPO E GAMBERI (B,D,P)*— 15
OCTOPUS AND PRAWN SALAD

con finocchi, arancia e finocchietto selvatico

with fennel, orange and freshly harvested wild fennel

PLATEAU DI CRUDO MARE (B,D,P)*— 25

PLATEAU OF RAW SEA

gamberi rossi, scampi, ostriche, noci bianche, tagliatella di seppia
red shrimp, Norwegian lobster, oysters, sea truffles,

cuttlefish noodles

DISPONIBILI DALLE 12:00 ALLE 15:00.
AVAILABLE FROM 12:00 PM TO 03:00 PM.

Panini / SANDWICH

PANINO CON POLPO (A,D,G,H,P)*—15
SANDWICH WITH OCTOPUS

stracciatella, pomodori secchi e pistacchio
stracciatella cheese, dried tomatoes and pistachio

PANINO CON TARTARE DI TONNO (A,D,G,H)*— 15
SANDWICH WITH TUNA TARTARE

bufala, pomodori pachino, salsa alla salicornia e mandorle
buffalo mozzarella, Pachino cherry tomatoes, glasswort
and almond sauce

PANINO CON HAMBURGER VEGGIE (A,C,F)*— 12
SANDWICH WITH VEGGIE HAMBURGER

zucchine alla scapece, misticanza e maionese alla soia
zucchini escabeche, mixed wild herbs and soy mayonnaise

*IL PRODOTTO POTREBBE ESSERE SURGELATO *IT MIGHT BE A FROZEN PRODUCT

in mancanza di materia prima fresca, il prodotto in the absence of fresh raw material, the product
sara lavorato fresco e congelato tramite processo will be processed fresh and frozen through rapid
di abbattimento rapido di temperatura. blast chilling process.



DdlCi e frut[a/ FRUIT & DESSERT

TRE CIOCCOLATI (AC)*— 7

THREE CHOCOLATES

CREMOSO ALLA VANIGLIA,

FRUTTI ROSSI (G)— 7

CREAMY VANILLA DESSERT, RED FRUITS

A

FRUTTA DI STAGIONE | per porzione — 5
SEASONAL FRUIT PLATEAU | per portion

Soft Drink

ACQUA SAN
PELLEGRINO 50 CL — 2
SAN PELLEGRINO WATER

ACQUA PANNA 50 CL — 2
PANNA WATER

ACQUA SAN
PELLEGRINO 75 CL — 3
SAN PELLEGRINO WATER

ACQUA PANNA 75 CL —3
PANNA WATER

COCA COLA—4

COCA COLA ZERO — 4

SPRITE — 4
FANTA — 4
COCKTAIL

SAN PELLEGRINO — 3

CRODINO — 3

SCHWEPPES LEMON — 4

SCHWEPPES TONICA — 4
REDBULL — 5
REDBULL SUGAR FREE — 5

ESTATE LIMONE / PESCA — 4
TEA LEMON / PEACH

succo
PESCA / PERA / ANANAS /
ACE / ARANCIA — 4

JUICE PEACH / PEAR /
PINEAPPLE / ACE / ORANGE

SPREMUTA DI ARANCIA — 5
FRESH SQUEEZED
ORANGE JUICE




Cafféetteria; corre s

CAFFE ILLY — 15
ILLY COFFEE

CAFFE AMERICANO — 2
AMERICAN COFFEE

CAFFE CORRETTO — 2
ALCOHOLIC COFFEE

CAFFE DECA — 2
DEC COFFEE

CAFFE GINSENG — 2
GINSENG COFFEE

CAFFE ORZO — 2
BARLEY COFFEE

CAFFE AL GHIACCIO — 2
ICED COFFEE

CAFFE LECCESE — 2
ALMOND MILK WITH COFFEE

CAFFE SHAKERATO — 25
SHAKEN COFFEE

CAFFE SHAKERATO
AL BAILEYS — 35
SHAKEN COFFEE
WITH BAILEYS

ESPRESSINO — 2
SHORT CAPPUCCINO

ESPRESSINO SOYA — 2
SHORT SOYA CAPPUCCINO

ESPRESSINO ZYMIL — 2
SHORT ZYMIL CAPPUCCINO

ESPRESSINO FREDDO — 3
SHORT ICED CAPPUCCINO

CAPPUCCINO — 2

CAPPUCCINO SOYA — 25
SOYA CAPPUCCINO

CAPPUCCINO ZYMIL — 25
ZYMIL CAPPUCCINO

CAPPUCCINO DECA — 25
DEC CAPPUCCINO

CAPPUCCINO GINSENG — 2.5
GINSENG CAPPUCCINO

CAPPUCCINO ORZO — 25
BARLEY CAPPUCCINO

LATTE BIANCO — 2
MILK

LATTE MACCHIATO — 25
MILK WITH COFFEE



BiI‘I‘e / BEER

BECKS | ALC.5% — 5

DA PIU DI 140 ANNI, BECK'S VIENE PRODOTTA CON SOLI

4 INGREDIENTI, IN CONFORMITA CON LA LEGGE TEDESCA SULLA
PUREZZA: ACQUA, MALTO, LUPPOLO E LIEVITO.

For more than 140 years, Beck’s has been produced with

only 4 ingredients, in accordance with German law on purity:
water, malt, hops and yeast.

BECKS UNFILTERED | ALC.5% — 5

BECK'S UNFILTERED FA USO DI UN LIEVITO CHE IN MANIERA
NATURALE SI POSA SUL FONDO DELLA BOTTIGLIA, E VIENE
ATTIVATO ATTRAVERSO UN PRECISO RITUALE: OCCORRE
SEMPLICEMENTE CAPOVOLGERLA, PER QUALCHE SECONDO,
IN MODO DA DISTRIBUIRE UNIFORMEMENTE IL LIEVITO.
Beck's Unfiltered makes use of a yeast that in natural way

is laid on the bottom of the bottle, and is activated through

a precise ritual: it is simply necessary flip it, for a few seconds,
so as to distributeevenly the yeast

BECKS BLUE | ALC. 0% — 5

SERVITA FREDDA, BECK'S BLUE OFFRE UN PERFETTO

RINFRESCO PILSNER SENZA L'ALCOOL, IN MODO DA POTER
ASSAPORARE IN QUALSIASI MOMENTO IL GRANDE GUSTO DI BECK'S.
Served cold, Beck's blue offers a perfect refreshment Pilsner

without alcohol, in so you can savor in any moment the great

taste of Beck’s.

BUD | ALC.5% — 5

LA BUDWEISER E UNA LAGER DAL SAPORE LEGGERO.

PER LA SUA PRODUZIONE SI UTILIZZA MALTO D'ORZO E DI RISO
E UNA QUANTITA MODESTA DI LUPPOLO, IL CHE LE CONFERISCE
UN SAPORE POCO AMARO, NEUTRO. PARTICOLARMENTE
APPREZZATO DAI GIOVANI E DAI PALATI POCO AVVEZZI

Al TONI CARATTERISTICI DELLA BIRRA.

Budweiser is a lager with a flavour light. For its production is used bar-
ley and rice malt and a quantity hops, which gives it a slightly
bitter, neutral taste. particularly appreciated by young people
and from palates unfamiliar to the characteristic tones of beer.

CORONA | ALC. 4.6% — 5

LA CORONA EXTRA E LA BIRRA DISSETANTE PER

ANTONOMASIA. VA BEVUTA RIGOROSAMENTE DALLA BOTTIGLIA E,
COME VUOLE LA TRADIZIONE MESSICANA, CON UNA FETTINA

DI LIME INFILATA NEL COLLO PER RINFRESCARNE IL GUSTO.

The Corona Extra is the refreshing beer. It must be drunk strictly
from the bottle and, as tradition dictates Mexican, with a slice

of lime stuffe in the neck to refresh the taste.



ESTRELLA GLUTEN FREE | ALC.54% — 5

COLORE GIALLO ORO BRILLANTE. AL PALATO E NEUTRA E LEGGERA,
CON UNA MARCATA SFUMATURA DI LUPPOLO. NOTE DI ORZO

E MALTO, SENTORI TOSTATI.

Bright golden yellow color. On the palate is neutral and light,

with a marked hops nuance. Notes of barley and malt,

toasty scents.

TENNENT'’S | ALC.9% — 5

CON UNA SPUMA FINE E COMPATTA, LA TENNENT'S

E UNA BIRRA DAL CORPO PIENO E DENSO, DAL COLORE
GIALLO INTENSO CON RIFLESSI RAMATI.

With a fine, compact foam, Tennent’s is a beer full-bodied

and dense, with an intense yellow color with copper reflections.

Bil"re Arlig'laﬂﬁli / MICROBREW

BIRRA LISA | ALC.5% — 6

LISA E UNA CLASSICA LAGER CON CARATTERE E FASCINO

TUTTO ITALIANO. VIENE PRODOTTA UTILIZZANDO GRANO SENATORE
CAPPELLI PER DONARLE INTENSITA E MORBIDEZZA E

SCORZE D'ARANCIA PER RENDERLA INCREDIBILMENTE FRESCA.
Lisa is a classic Lager with character and all Italian charm.

It is produced using wheat senator Hats for give her intensity

and softness and skin orange to make it incredibly fresh.

GOOSE IPA | ALC.59% — 6

GOOSE IPA E UNA BIRRA IN STILE INDIA PALE ALE. NATA E PRODOTTA
DAL BIRRIFICIO DI CHICAGO GOOSE LSLAND BEER COMPANY.

NATO NEL 1988 COME BREWPUB, PER POI DIVENTARE VERO

E PROPRIO BIRRIFICIO NEL 1995.

Goose IPA is an India Pale Ale style beer. Born and brewed

by Chicago brewery Goose Island Beer Company. Born in 1988

as Brewpub, to then become real brewery in 1995.
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